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1. OBJETIVOS
Aplicar adequadamente a linguagem técnica na comunicação interprofissional.
Buscar novas oportunidades e soluções aos problemas, de forma proativa,
inovadora, além de aprimorar ações e processos de trabalho.
Identificar os impactos das ações do setor de alimentos e escolhas alimentares na
segurança alimentar e nutricional.
Identificar, articular e aplicar o conhecimento sobre a estrutura, os processos e as
áreas de atuação do Sistema de Vigilância Sanitária de Alimentos.
Detectar a concordância dos processos e estruturas em relação às legislações do
Sistema de Vigilância Sanitária de Alimentos.
Utilizar os conhecimentos sobre higiene dos alimentos e do ambiente para ações de
redução de riscos de doenças transmitidas por alimentos.
Empregar o controle de qualidade dos alimentos em sua área de competência.
Planejar e realizar atividades de auditoria, assessoria, consultoria na área de
alimentação e nutrição.
2. EMENTA
Introdução à higiene de alimentos. Boas práticas para unidades de alimentação e
nutrição. Higiene e manipulação de alimentos em lactários, bancos de leite humano
e salas de nutrição enteral. Análise de perigos e pontos críticos de controle.
3. PROGRAMA
Introdução à higiene de alimentos.
Boas práticas para unidades de alimentação e nutrição.
Procedimentos operacionais padronizados e instruções de trabalho.
Higiene e manipulação de alimentos em lactários, bancos de leite humano e salas de
nutrição enteral.
Análise de perigos e pontos críticos de controle.
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2013. E-book. ISBN 9788536327068. Disponível em:
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