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1. OBJETIVOS
Atuar ativamente no processo de aprendizagem;

Reconhecer a necessidade do aperfeicoamento continuo baseado em evidéncias
cientificas e saberes populares;

Buscar novas oportunidades e solucdes aos problemas, de forma proativa,
inovadora, além de aprimorar acdes e processos de trabalho;

Ouvir e respeitar os diferentes pontos de vista, estimulando manifestacoes,
conhecimentos e formas de fazer distintas;

Identificar, articular e aplicar o conhecimento sobre a estrutura, os processos e as
areas de atuacdo do Sistema de Vigilancia Sanitaria de Alimentos;

Detectar a concordancia dos processos e estruturas em relacao as legislacdes do
Sistema de Vigilancia Sanitéria de Alimentos.

Conhecer e aplicar os diferentes processos relativos as tecnologias de alimentos;
Empregar o controle de qualidade dos alimentos em sua drea de competéncia.
Identificar conflitos de interesse entre indUstria de alimentos e sociedade
Identificar a alimentacao como um direito humano;

Incorporar os principios e fundamentos de SAN, SA e Direito Humano a alimentacao
adequada e saudavel na atuacao profissional;

Identificar os impactos das acdes do setor de alimentos e escolhas alimentares na
SAN;

Realizar atividades que fortalecam a SAN, valorizando alimentos regionais e os
elementos da cadeia alimentar;

Reconhecer os papeis e a multidisciplinaridade na construcao das acdes de SAN e
na perspectiva da alimentacao como direito humano, com vistas a construcao
coletiva em acdes promotoras de saude;

Planejar e implementar atividades intersetoriais para promocao da SAN;
Identificar os atores e os componentes dos sistemas alimentares;




Conhecer as diferentes possibilidades de producao de alimentos (tradicional,
agroecologia, agroflorestal e outros);

Identificar e analisar os diferentes modelos de producao, abastecimento e
comercializagao/distribuicao de alimentos no ambito local, regional e nacional;

Identificar os determinantes sociais da salde e suas relagcdes com a EAN;

Analisar e interpretar os determinantes sociais que atuam na alimentacao, no
estado nutricional, na salde e na doenca de individuos e coletividades para o
planejamento da promocao da alimentacdao adequada e saudavel e da EAN;

Identificar, analisar e valorizar a cultura alimentar de individuos, grupos e
populacoes;

Identificar oportunidades de desenvolvimento de estratégias de Promocao da
Alimentacao Adequada e Saudavel (PAAS) e de EAN nas diferentes etapas do
Sistema Alimentar;

Identificar e reconhecer a intersetorialidade presente nas acdes de EAN;
Formular e executar programas de EAN.
2. EMENTA

Sistemas alimentares sustentaveis. Producao, distribuicao, aquisicao,
armazenamento e consumo de alimentos; diagndstico de locais de comercializacao
de alimentos produzidos pela agricultura familiar; avaliacao de sistemas alimentares
sustentaveis: agroecologia e agricultura familiar.

3. PROGRAMA

Producao agroecoldgica de alimentos pela agricultura familiar;
Colheita de alimentos;

Comercializacao de alimentos da agricultura familiar;
Armazemanto adequado dos diferentes alimentos;

Boas praticas de manipulacao dos alimentos;

Consumo de alimentos da agroecologia e agricultura familiar;
Descarte de alimentos;
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6. APROVACAO

Marina Rodrigues Barbosa Catarina Machado Azeredo
Coordenadora do Curso de Graduacao em Nutricao Diretora da Faculdade de Medicina

Documento assinado eletronicamente por Marina Rodrigues Barbosa,
Coordenador(a), em 16/12/2022, as 14:50, conforme horario oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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Documento assinado eletronicamente por Catarina Machado Azeredo,
Diretor(a), em 21/12/2022, as 16:34, conforme horério oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, § 19, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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