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1. OBJETIVOS

Aplicar adequadamente a linguagem técnica na comunicagao interprofissional.

Buscar novas oportunidades e solucdes aos problemas, de forma proativa,
inovadora, além de aprimorar acdes e processos de trabalho.

Identificar os impactos das acdes do setor de alimentos e escolhas alimentares na
seguranca alimentar e nutricional.

Identificar, articular e aplicar o conhecimento sobre a estrutura, os processos e as
areas de atuacao do Sistema de Vigilancia Sanitaria de Alimentos.

Detectar a concordancia dos processos e estruturas em relacao as legislacdes do
Sistema de Vigilancia Sanitéria de Alimentos.

Utilizar os conhecimentos sobre higiene dos alimentos e do ambiente para acdes de
reducao de riscos de doencas transmitidas por alimentos.

Empregar o controle de qualidade dos alimentos em sua drea de competéncia.

Planejar e realizar atividades de auditoria, assessoria, consultoria na area de
alimentacao e nutricao.

2. EMENTA

Introducdo a higiene de alimentos. Boas praticas para unidades de alimentacao e
nutricao. Higiene e manipulacao de alimentos em lactarios, bancos de leite humano
e salas de nutricdo enteral. Andlise de perigos e pontos criticos de controle.

3. PROGRAMA

Introducdo a higiene de alimentos.

Boas praticas para unidades de alimentacao e nutricao.
Procedimentos operacionais padronizados e instrucdes de trabalho.

Higiene e manipulacdo de alimentos em lactarios, bancos de leite humano e salas de
nutricao enteral.

Analise de perigos e pontos criticos de controle.
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