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FICHA DE COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO: COMPONENTE CURRICULAR:
Gestao em Unidades de Alimentacao e Nutricao Il
UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: SIGLA:
Faculdade de Medicina FAMED
CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
30 horas 30 horas 60 horas
1. OBJETIVOS

Conhecer, identificar e analisar as acdes de regulacao de alimentos na promocao da
alimentacao adequada e saudavel e prevencao de doencas.

Aplicar adequadamente a linguagem técnica na comunicagao interprofissional.

Buscar novas oportunidades e solucdes aos problemas, de forma proativa,
inovadora, além de aprimorar acdes e processos de trabalho.

Realizar apontamentos relacionados aos processos de trabalho de forma apreciativa.

Planejar cardapios considerando o conceito de sustentabilidade, de manejo
adequado de residuos e o aproveitamento integral dos alimentos.

Planejar e realizar atividades de auditoria, assessoria, consultoria na area de
alimentacao e nutricao.

Detectar a concordancia dos processos e estruturas em relacao as legislacdes do
Sistema de Vigilancia Sanitdria de Alimentos.

Planejar, gerenciar e avaliar unidades de alimentacao e nutricao, visando a
manutencao e/ou melhoria das condicdes de saude de coletividades sadias e
enfermas.

Identificar e analisar os diferentes modelos de producao, abastecimento e
comercializacao/distribuicao de alimentos no ambito local, regional e nacional.

2. EMENTA

Gestao financeira em UAN. Sistematizacao de compras, controle de estoque e
custos. Gestao de Materiais. Indicador de satisfacao do cliente, marketing e
empreendedorismo em UANs. Servicos de alimentacao eventuais. Responsabilidade
Técnica. Programa de Alimentacdo do Trabalhador e Biosseguranca. Programa
Nacional de Alimentacao Escolar. Gestao ambiental e responsabilidade social.

3. PROGRAMA

Gestao financeira em UAN - Administracao de materiais em unidades de
alimentacao e nutricao, abordando as politicas de compras, estoque de materiais,
controle do desperdicio, controle financeiro; politicas de compras, abordando o
cronograma de entregas, o controle de custos, o cédigo de defesa do consumidor.




Satisfacao do cliente. Marketing e empreendedorismo em UANs (estratégias de
divulgacao de servico).

Responsabilidade técnica. Consultoria.

Técnicas de servicos especiais (realizacdo de eventos, servicos de mesa).
Programa de Alimentacao do Trabalhador (PAT).

Organizacao de creches e Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE).
UAN e promocao da saude.

Educacao nutricional em UAN - Diagnéstico situacional e elaboracao de programas
educativos.

Sustentabilidade em UAN.
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