' 9[ UNIVERSIDADE FEDERAL DE UBERLANDIA

FICHA DE COMPONENTE CURRICULAR

CODIGO: COMPONENTE CURRICULAR:
NUTRICAO EM UNIDADES DE ALIMENTACAO E NUTRICAO I
UNIDADE ACADEMICA OFERTANTE: SIGLA:
FACULDADE DE MEDICINA FAMED
CH TOTAL TEORICA: CH TOTAL PRATICA: CH TOTAL:
45 HORAS 15 HORAS 60 HORAS
OBJETIVOS

Objetive Geral

Contribuir com a formagdo do académico na area de Adiministragio de Unidades de Alimentagio e
nutrigdo, fornecendo as ferramentas basicas para o exercicio profissional.

Objetivos Especificos

Identificar e conhecer uma Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo abordando os tipos de servigos
fornecidos e o volume da produgéo;

Conhecer e operacionalizar as Boas Praticas de Fabricagao.

Conhecer e operacionalizar os Procedimentos Operacionais Padronizados em Unidades de Alimentagao
¢ Nutrigdo.

Conhecer e avaliar o Programa de Analises de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

Conhecer, avaliar e criticar os diversos programas de qualidade e acreditagdo em UAN.

Conhecer a biosseguranga aplicada 8 UAN.

Avaliar a produtividade em UAN,

Desenvolver treinamentos para serem implantados em UAN.

EMENTA

Manual de Boas Préticas de Fabricagdo (MBPF). Higiene e Manipulagdo de alimentos em lactarios, bancos
de leite e salas de nutri¢do enteral. Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) nas diversas
etapas de preparagdo de alimentos. Avaliagdo da produtividade e avaliagdo de programas de acreditagdo em
UAN. Biosseguranga em UAN. Gestdo ambiental e responsabilidade social.

PROGRAMA




=  Controle de Qualidade Parte 1: Boas Praticas de Fabricagdo e elaboragdo do Manual de Boas
Praticas de Fabricagio.

» Controle de Qualidade Parte 2: Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs).

» Controle de Qualidade Parte 3: Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC).

* Higiene e manipula¢do de alimentos em lactarios, bancos de leite e servigos de nutri¢do enteral e

parenteral em uma Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do.

Gestdo de qualidade e programas de acreditagdo em UAN.

Biosseguranga em UAN.

Avaliag@o da produtividade.

Gestdo ambiental e responsabilidade social.
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APROVACAO
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